
アーティーチョーク＆BLACK オリーブのサラダ

“バーニャカウダー”

釜焼キノコと彩り季節やさい～ミックスサラダ～

～カプレーゼ～ 完熟とまと & 焼茄子＆水牛モツァレラ

プロシュートとサラミの盛合わせ

チーズ 3 種類の盛合わせ

ABIKO FARM Vegetables 我孫子農家 直送 新鮮野菜をつかっています

Artichoke and Black Olive Salad

“Bagna Cauda”

ABIKO Farm Vegetable’sSalad with Oven Mushroom

“Caprese”-Bernini Style Caprese Salad 

Affettati Misti--Prosciutto and Salami

“Formaggi Misti”-Three Kinds of Italian Cheese

                                    

 

800

880

880

1200

1400

1570

PRIMI PIATTI
PENNE ペンネ

“Pomodoro Fresca”- Fresh Tomato,Rucola and Mozzarella

“Gorgonzola”-Gorgonzola Cheese with Asparagus

SPAGHETTI スパゲッティ

“Amatriciana”-Tomato Sauce with HomemadePancetta and Onion  

“Vongole Bianco”-Fresh Clams and white wine Peperoncino Style 

“Ricci di Mare”Fresh Sea Urcin Peperoncino Style

LINGUINE リングイネ

“Chicken Carbonara”- Creamy Roast Chicken

“Ragu di ZAObeef”- Braisted ZAO beef meat sauce

我孫子 完熟トマトとフレッシュモツァレラ＆ルッコラのトマトソース

ゴルゴンゾーラチーズとアスパラガスのクリームソース

“アマトリチャーナ” 自家製ベーコン “パンチェッタ”

“ボンゴレ ビアンコ” 新鮮なあさり , 白ワインとガーリック、 チリペッパー

ベルニーニ風 “生ウニのペペロンチーノ”

“カルボナーラ” ピッツァ窯で焼き上げたローストチキン

山形 蔵王牛のシチュー風ラグーソース

1600 

1600

1400

1500

2200

1600

1700

ANTIPASTI  

Charge 400yen/1person * コペルト　お一人様 \400 を頂戴いたします

あ び こ


